
オハヨー乳業株式会社（本社：岡山市中区、代表取締役社長：池田 基煕）は、アイスの新商品として、

ダイスカットした生チョコや生キャラメルをなめらかなアイスに混ぜ込んだ「濃厚生チョコ」「濃厚生

キャラメル」を、2024年9月17日（火）より全国で季節限定商品として発売いたします。

■商品概要

オハヨー乳業株式会社

報道関係各位

チョコレート好き、キャラメル好きのためのアイスバー

「濃厚生チョコ」「濃厚生キャラメル」を発売
2024年 9月17日（火）より全国で発売

2024年 9月13日

■商品特長（ここがポイント）

濃厚な味わいの生チョコや生キャラメルを自社工場でダイスカットし、なめらかな食感のアイスに粒ご

と混ぜ込みました。やわらかく濃密な生チョコ・生キャラメルがとろけるような、リッチで本格的な味わ

いに仕上げています。

商品名
濃厚生チョコ
濃厚生キャラメル

種類別 アイスミルク 保存方法 要冷凍（－18℃以下）

内容量 40ml×5本 希望小売価格 450円（税別) ／ 486円（税込）

販売地域 全国 発売日 2024年9月17日（火）

商品名 濃厚生チョコ 濃厚生キャラメル

商品特徴

・最初のひとくちから最後まで、チョコレートの
おいしさをぜいたくにお楽しみいただける
アイスバーです。

・チョコレート好きのために、生チョコを粒ごと
チョコアイスに混ぜ込みました。

・本格的な生キャラメルのおいしさを目指した、
ぜいたくなキャラメルアイスバーです。

・キャラメル好きのために、生キャラメルを
粒ごとキャラメルアイスに混ぜ込みました。

こだわり
ポイント

・生チョコは、ベルギー産のクーベルチュール
チョコレートを使用しています。

・チョコアイスは、華やかな香りのカカオマスを
使用したカカオを感じる味わいで、全体として
チョコの香りや濃さを感じられます。

・生キャラメルは、アルペンザルツ岩塩を使用し
キャラメルの甘みを引き立たせています。

・キャラメルアイスは、厳選したキャラメル原料
を使用し、ミルクのコクも感じられる濃い
生キャラメルらしさをお楽しみいただけます。

パッケージ

・食感をイメージしたフォントの「生」の文字とアイスバーの写真を中央に配置し、
生チョコ・生キャラメルの存在感を表現しています。

・とろけたようなチョコ・キャラメルアイスと、生チョコ・生キャラメル粒を全体に配しました。
・生チョコ、生キャラメルの濃厚なおいしさ、商品特徴を伝えるパッケージカラーを採用しました。

報道機関からのお問い合わせ： Mail pr@ohayo-milk.com
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